Cuisinier de collectivité (H/F)
24700 Montpon Menesterol Accéder a l'annonce en ligne

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
< Durée : 3 mois € 13/ Heure

L'entreprise

Profil Intérim, agence d'emploi temporaire, forte de la proximité qu'elle entretient avec I'ensemble de ses
collaborateurs et d'une équipe réactive et dynamique recherche pour son client basé a
Montpon Menesterol un cuisinier de collectivité pour renforcer son équipe.

B Le poste

L'agence Profil recherche un Cuisinier de collectivité (h/f) pour un poste basé a St Magne de Castillon.

Dans ce réle, vos principales missions seront la préparation des repas en respectant les
normes d'hygiene et de sécurité alimentaire. Vous participerez a I'élaboration des menus,
gérerez les stocks et approvisionnements, et contribuerez a la satisfaction des convives
grace a la qualité des plats servis.

Pour ce poste, nous recherchons un professionnel avec au moins 2 ans d'expérience dans
un réle similaire, titulaire d'un Bac professionnel en cuisine ou équivalent.

Votre profil idéal :

e Gestion du stress

e Travail d'équipe

e Adaptabilité

e Organisation

o Créativité

¢ Maitrise des techniques de cuisine, hygiene alimentaire, gestion des stocks et

approvisionnements,connaissance des régimes alimentaires spécifiques,capacité a
travailler en équipe.

Ce contrat est un temps complet, avec coupure et week-end.

Cette opportunité vous intéresse? Postulez dées maintenant.

PROFIL COUTRAS rOﬁI
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https://offres-emploi.20minutes.fr/offre-emploi/cuisinier-de-collectivite-hf-montpon-menesterol-RE0616455A298683

E Le profil recherché

Pour le poste de Cuisinier de collectivité (h/f), nous recherchons un professionnel passionné par la cuisine
collective et doté des compétences suivantes :

Compétences exigées :
- Expérience préalable en cuisine de collectivité
- Maitrise des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire

- Capacité a gérer les quantités et a respecter les consignes de production

Niveau d'expertise requis :
- Maitrise des techniques culinaires adaptées a la cuisine de collectivité

- Capacité a travailler efficacement en équipe et sous pression

Si vous étes un cuisinier expérimenté, organisé et capable de garantir la qualité des repas
servis au sein d'une structure collective, rejoignez nous pour contribuer a offrir une
expérience culinaire satisfaisante a nos clients.
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